Steylemans

BPE748380B AEG

Merk: AEG
Model: BPE748380B

€998,00
€898,00

OMSCHRIJVING

SenseCook, multifunctioneel, pyrolyse, TFT display, Smart Kitchen, TR1LV, zwart
Perfecte resultaten. Moeiteloos

De AssistedCooking oven heeft een ingebouwde receptenverzameling, zodat je elke maaltijd gemakkelijk en
precies kunt bereiden. En als je de kerntemperatuursensor in het gerecht plaatst volgt hij de temperatuur
ervan op. Voor consequent betrouwbare resultaten, bij elk gerecht.

[x|AssistedCooking - elke keer de perfecte smaak

Of het nu een zoet of hartig gerecht is, met AssistedCooking krijg je elke keer weer de gewenste smaak. Een
digitale kookassistent waarmee je eenvoudig het gerecht instelt dat je gaat bereiden en die vervolgens de
optimale instellingen selecteert, zodat je gerecht perfect bereid wordt.

Functioneel. Geintegreerd. Gepersonaliseerd. Smart Kitchen

Gebruik je oven vanop afstand, ontdek onze verschillende partners en krijg zelfs gepersonaliseerde hulp bij het
koken met de My AEG Kitchen App. Het is de handige en eenvoudige manier om je Smart Kitchen-ervaring te

verrijken.
Bovenstaande informatie is uitsluitend informatief/indicatief en aan wijziging onderhevig
MA 10u tot 18u30 VRIJ 10u tot 18u30
DI 10u tot 18u30 ZAT 10u tot 18u
WOE 10u tot 18u30 ZON GESLOTEN
DO 10u tot 18u30
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Door het nauwkeurig meten van de kerntemperatuur van uw voedsel, laat de Voedingssensor u weten wanneer
uw vlees saignant, a point of bien cuit is. En u kunt er ook vis en groenten met bereiden, perfect zoals u wenst.

Intuitieve bereiding in de oven. Met aanraakscherm

De oven met TFT-aanraakscherm van AEG biedt toegang tot een breed scala aan functies voor elk gerecht. Of
je nu muffins maakt of zalm bereidt, de temperatuur en de tijd kunnen eenvoudig worden aangepast. Je krijgt
directe feedback en de belangrijkste informatie wordt gemarkeerd.

Een zelfreinigende oven

Dankzij de Pyrolytische reinigingsfunctie worden vuil, vet en voedselresten in de oven omgetoverd tot assen
die u makkelijk met een vochtig doek kunt wegvegen.

SPECIFICATIES

Algemeen

Inhoud ovenruimte
Ovenhoogte
Verwarmingswijze

Energieverbruik

Elektrisch verbruik
per cyclus
(conventioneel)
Elektrisch verbruik
per cyclus
(hetelucht)
Energieklasse

71 Liter

60 cm
Multifunctie Hete
lucht

1,09 kWh

0,52 kWh

A++

Bediening

Bediening
Bediening op
afstand

Koppeling met app

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde
Breedte
Diepte
Hoogte
Kleur
Nisbreedte
(minimaal)
Nisdiepte
(minimaal)
Nishoogte
(minimaal)

Tiptoetsen

3500 W
59,5 cm
56,7 cm
59,4 cm
Zwart
56 cm

55 cm

59 cm
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Gebruiksgemak Grillkenmerken
Zachte sluiting Vermogen grill 2300 W
Onderhoud & Reiniging Ovenkenmerken
Reiniging van de Pyrolyse Boven- en
oven onderwarmte
(conventioneel)
Brood/Patisserie
Langzaam Garen
Maximale 300 °C
oventemperatuur
Minimale 30 °C
oventemperatuur
Onderwarmte
Ontdooifunctie
Pizzastand
Rijzen van deeg
Snel
voorverwarmen
Warmhouden
Uitrusting Veiligheid
Kerntemperatuurse Kinderbeveiliging
nsor
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