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BBIS13400DXSE Beko

Merk: Beko
Model: BBIS13400DXSE

€939,99

BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Multifunctie oven 15F Zwart Stoomondersteuning Dark inox
Luchtiger en knapperiger bakken

Huisgemaakt banket zou lekkerder moeten zijn, maar hoe krijg je zo'n mooie, knapperige korst? SteamAid™
injecteert stoom in de ovenruimte om brood en banket knapperig van buiten en luchtig van binnen te krijgen.
Geen taai brood of uitgedroogd gebak meer.

Helder overzicht van wat er binnen gebeurt

Wil je zien hoe het met je ovenschotel gaat, maar wil je de deur niet opendoen om geen warmte te verliezen?
Met de halogeenverlichting kun je de hele oven overzien, zodat je je culinaire creaties in de gaten kunt houden
met de deur stevig dicht.

Soepel en stil sluitende deur

Niemand wil de knal horen van een ovendeur die dichtklapt, maar als je je handen vol hebt, is het lastig om de
deur open te houden. Met de speciale scharnieren van SoftClose®-ovendeuren sluit de deur soepel en
zachtjes. Geen vervelende klap meer als je ovenschotel klaar is!
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Robuuste deur die zware schalen en schotels kan dragen

Soms is het lastig om hete, zware schotels en schalen uit de oven te halen. De duurzame deur kan een gewicht
aan van maar liefst 22,5 kg. Dat is 20% meer dan een gewone ovendeur! Je kunt je gloeiend hete schotel dus
even laten rusten op de open ovendeur, zodat jij even op adem kunt komen.

Veilig en gemakkelijk uit de oven halen

Als je regelmatig worstelt om een zware schaal uit de oven te krijgen, maken telescopische rekken en platen
het leven een stuk gemakkelijker. Dankzij het runnersysteem kun je de plaat of het rek helemaal uit de oven
trekken (of voor 2/3 bij de gedeeltelijk telescopische versie), terwijl je schaal kan blijven staan.

SPECIFICATIES

Algemeen Bediening
Inhoud ovenruimte 72 Liter Bediening TouchControl
Ovenhoogte 60 cm Bediening op
Verwarmingswijze Multifunctie Hete afstand

lucht, Steam Aid

Energieverbruik Fysieke kenmerken

Elektrisch verbruik 0,88 kWh Aansluitwaarde 3400 W
per cyclus Breedte 59,4 cm
(conventioneel) Diepte 56,7 cm
Elektrisch verbruik 0,69 kWh Hoogte 59,5cm
per cyclus Kleur Zwart
(hetelucht) Kleur/Stijl Dark Inox
Energieklasse A+ Nisbreedte 56 cm

(minimaal)

Nisdiepte 55cm

(minimaal)

Nishoogte 60 cm

(minimaal)

Gebruiksgemak Onderhoud & Reiniging
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Zachte sluiting Reiniging van de Hydrolyse

oven
Ovenkenmerken Uitrusting

Aantal 15 Kerntemperatuurse m

verwarmingswijzen nsor

Boven- en

onderwarmte

(conventioneel)

Grill

Onderwarmte

Ontdooifunctie

Pizzastand
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