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A6-1-6AG Gourmet Vacuümmachine
AEG
Merk: AEG
Model: 900923299

€209,99

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Pallet: 48 / Omdoos : 3/ Premium vacuümmachine / Geïntegreerde rol 280mm x 6m/ Verbindingsslang

Snelle luchtafvoer in combinatie met een nog sterkere afdichting, voor heerlijk smakend eten, elke keer weer.
Verbeterde functionaliteit en een uniek ontwerp voor een vlotte en snelle werking.

GOED AFGESLOTEN DANKZIJ DUBBELE DICHTING

Creëer de ideale vacuümzak met de nieuwe voorgeprogrammeerde instellingen voor vochtig of droog voedsel,
pas de afdichtingstijd aan om een dubbele afdichting te creëren. Zo wordt de zak goed afgesloten en blijft je
voedsel optimaal beschermd.

VERMINDERING VAN HET VERLIES VAN WATER IN VOEDSEL TOT WEL 40%

Bewaar de smaak en malsheid van je voedsel nog beter met de perfecte vacuümverzegelde zak. Verminder
het waterverlies tot 40%*, wat resulteert in een betere smaak en structuur voor sous-vide koken.

*Intern testrapport voor sous-vide koken. Het resultaat kan variëren naargelang het voedsel en de
temperatuur.
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SLIM ONTWERP VOOR HET DAGELIJKS LEVEN

Geïntegreerde handgreep voor een soepele bediening en makkelijke toegang tot de zakken. Alles wat je nodig
hebt, zit al bij de machine: de rolhouder en de snijder zorgen ervoor dat je je zakken sneller kunt klaarmaken,
zodat je eten in een mum van tijd klaar is.

CONTINU GOEDE PRESTATIES ZONDER OVERVERHITTING

Geen pauzes voor lang inpakken nodig – de Gourmet Vacuüm Sealer kan tot 100 cycli lang doorwerken zonder
oververhitting of prestatieverlies.*

*Intern testrapport. Bij gebruik met droog voedsel / de droge functie.

VERBETERDE FUNCTIONALITEIT

Breid het gebruik van de Gourmet Vacuüm Sealer uit met de bijgeleverde accessoireslang en zuig nu ook
voedselcontainers vacuüm.*

Niet in de doos inbegrepen. Voedselcontainers zijn afzonderlijk verkrijgbaar.
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