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CS46121D Atag
Merk: Atag
Model: CS46121D

€2.049,00

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Combi-stoomoven, TFT display 6.0", 45cm, Matrix Full Black Steel

XL inhoud

Een ruime oveninhoud geeft u maximale culinaire ruimte: op meerdere niveaus bakken of plek voor een groter
gerecht. Ook met deze forse binnenruimte blijven de inbouwmaten binnen de perken.

Telescoopgeleiding

De (stoom)oven is voorzien van een volledige uittrekbare telescopische geleiding. Met gemak zijn de gerechten
in en uit de oven te schuiven. Dit zonder dat de bakplaat kantelt of van de geleiding afschiet. Overzichtelijk,
veilig en ergonomisch.

Culisensor

De perfecte cuisson van vlees of vis kan een aardige uitdaging zijn. Deze oven met culisensor is daarbij een
betrouwbare hulp. De elektronische thermometer meet namelijk de kerntemperatuur van uw braadstuk of vis.
Als de gewenste temperatuur bereikt is, is de perfecte cuisson een feit.
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Memory functie

Het kan even experimenteren en zoeken zijn, voor u de perfecte timing en temperatuur voor uw speciale
gerechten vindt. En áls u die dan gevonden heeft, kunt u ze gelukkig opslaan en zelfs een eigen naam geven.
Zo pakt ‘papa’s pizza’ altijd perfect uit!

Steam Clean

De ovens met een stoomgenerator hebben een Steam Clean schoonmaakprogramma. De vlekken worden
losgestoomd en zijn na afloop van het programma met een doek eenvoudig weg te nemen.

Automatische programma's

Naast alle mogelijke handmatige instellingen, hebben we voor een aantal populaire gerechten automatische
programma’s samengesteld. U kiest het programma uit het menu en het apparaat stelt alles zelf in. Het display
toont u de  functie, temperatuur en tijd.

SPECIFICATIES

Algemeen

Inhoud ovenruimte 50 Liter
Inhoud
waterreservoir

1,3 Liter

Ovenhoogte 45 cm
Verwarmingswijze Multifunctie Hete

lucht, Stoom

Bediening

Bediening Draaiknop
Bediening op
afstand

Fysieke kenmerken

Aansluitwaarde 2600 W
Breedte 59,7 cm
Diepte 54,7 cm
Hoogte 45,8 cm
Kleur Zwart
Materiaal wanden
binnenzijde

Email

Nisbreedte 56 cm

Gebruiksgemak

Zachte sluiting
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(minimaal)
Nisdiepte
(minimaal)

55 cm

Nishoogte
(minimaal)

45 cm

Onderhoud & Reiniging

Reiniging van de
oven

Hydrolyse

Ovenkenmerken

Boven- en
onderwarmte
(conventioneel)
Grill
Onderwarmte
Ontdooifunctie
Regenereren
Snel
voorverwarmen
Sous-vide
Warmhouden

Uitrusting

Kerntemperatuurse
nsor

Veiligheid

Kinderbeveiliging
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