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QFR210 - Oven 21L warme lucht
Riviera & Bar

Merk: Riviera & Bar
Model: QFR210

€128,00

SCAN OM TE
BESTELLEN

OMSCHRIJVING

Met zijn roestvrijstalen en matzwarte afwerking past deze compacte oven gemakkelijk in elke keuken.

De dubbelwandige deur, geisoleerd met een perfere afdichting, minimaliseert warmteverlies tijdens het koken,
voor meer efficiéntie en energiebesparing. Comfortabel en veelzijdig, de capaciteit van 21L maakt het mogelijk

om ronde schotels tot 26 cm en ovale schotels tot 28 cm te plaats en de 5 kookmodi tot een breed scala aan
bereidingen.

5 KOOKMODI EN 3 STANDEN:

- Roterende hitte: warmte wordt opgewekt en vervolgens door een ventilator gestuwd. Dit is bevordelijk voor
de homogeniteit van het koken in de volledige ovenruimte. Deze manier is ideaal voor het koken van
verschillende gerechten op het zelfde ogenblik of zelfs grote stukken. Door het mengen van de lucht kunnen
wordt een gelijkmatige brading gegarandeerd zodat de smaken in optimale omstandigheden worden
bewaard.

- Grill en ventilator: de warmte wordt opgewekt door de superieure weerstand, gekoppeld aan de ventilator.
Deze modus zorgt voor een homogene grill en de perfectie in het gratineren.

- Natuurlijke convectie: warmte wordt opgewekt door de bovenste en onderste weerstanden. Deze traditionele
kookmethode is geschikt voor alle soorten gerechten: vlees, vis, desserts,...
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- Grill: de warmte wordt opgewekt door de superieure kracht van de oven. In deze modus kun je traditionele
grill/barbecuegerechten bereiden, voedsel halverwege koken en uiteraard ook jouw gerechten grillen.

- Patisserie: Deze functie combineert de ventilator met een lagere weerstand. Dit zorgt voor zowel een
uitstekende homogeniteit van het koken, maar ook voor de knapperigheid van het deeg. Vooral geschikt voor
zoete en hartige taarten.

- 3 standen om de hoogte van de accessoires aan te passen aan de gerechten.

GEBRUIKSCOMFORT:

- 5 kookstanden: roterende hitte, geventileerde grill, natuurlijke convectie, grill en patisserie
- Instelbare thermostaat van 100 tot 230°C

- Timerfunctie tot 90 minuten

- Verlichting binnenin om het kookproces te monitoren

- Compact met een capaciteit van 21L

- Bruikbaar met ronde schalen tot 26cm en ovalen schalen tot 28 cm

- Ovenruimte volledig in roestvrij staal

- Geisoleerde, dubbelwandige deur

- Matte, zwarte afwerking, roestvrijstalen handvat en bedieningspaneel

- Inclusief accessoires

SPECIFICATIES
Algemeen Bediening
Inhoud ovenruimte 21 Liter Bediening Draaiknop
Verwarmingswijze Conventioneel, Regelbare
Multifunctie Warme temperatuur
lucht
Fysieke kenmerken Onderhoud & Reiniging
Kleur Zwart Vaatwasserbestendi
ge onderdelen
Ovenkenmerken Veiligheid
Maximale 230 °C Controlelampje Aan
oventemperatuur
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Vermogen oven 1380 W
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