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Staafmixer Xellence Plus Riviera &
Bar

Merk: Riviera & Bar
Model: PPM570

Wellence Plus £129,99

BESTELLEN

OMSCHRIJVING

HOGE PRESTATIES:

- Ultra krachtige en stille motor van 1200W voor gegarandeerde efficiéntie en comfort, ongeacht de te
verwerken voedingsmiddelen

- Geleidelijke start van de motor om spatten te voorkomen

- Intuitief snelheidsbereik ingebouwd in de bedieningsknop: een natuurlijke aanpassing van de snelheid met
één vingeraanraking

- Ergonomisch en evenwichtig in de hand

ROBUUSTHEID:

- Mixervoet volledig in RVS met 4 mesjes in stervorm voor een perfecte mix in een minimum van tijd

- Mesjes versterkt met titanium voor een gegarandeerde snijefficiéntie in de loop van de tijd

- Mayonaisevoet in RVS speciaal ontworpen om alle koude bereidingen te doen slagen in een recordtijd

- Pureepers in RVS met verwijderbare reductieblok om het schoonmaken te vereenvoudigen

- Geen enkele synthetische afdichting (silicone...) tussen de verschillende onderdelen die in contact komen
met voedsel. De roestvrij stalen onderdelen zijn aan elkaar gelast om de stevigheid te kunnen garanderen,
zelfs bij het verwerken van zeer warme voedingsmiddelen.
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ELK ACCESSOIRE ZIJN CULINAIRE DOEL...

- De mixervoet in RVS is ideaal voor warme en koude soepen (gazpacho), bouillon, ware sauzen (tomaten),
maaltijden voor baby's, hummus, cocktails, milkshakes,...

- De mayonaisevoet in RVS is bestemd voor de bereiding van mayonaise, perfect voor koude geémulsioneerde
sauzen (tartaar, looksaus, andalousesaus, cocktail, rouille,...), yoghurt of witte kaassauzen, dressings,...

- De pureepers werd speciaal aangepast voor het pureren van fruit of groenten, vruchtencompotes, fruitcoulis,
guacamole,...

- De RVS klopper sla je slagroom, eiwit, kant-en-klaar gebak,...

- De hakker (500 ml) hakt in seconden vlees, vis, hardgekookte eieren, wortelen, chocolade, hazelnoten, uien,

kruiden, kaas, droge koekjes,...
- De mengkom van 800 ml heeft een anti-slip basis is praktisch voor het bereiden en bewaren van jouw

favoriete recept

SPECIFICATIES

Accessoires Algemeen

Type mixer Staafmixer
Variabele snelheid

Aantal kommen
Aardappelstamper

RNENEN

Garde/Klopper
Hakmolen
Functies Fysieke kenmerken
Hakfunctie Kleur Groen, Zwart, Blauw
Mixfunctie Kleur/Stijl Turquoise - Teal -
Appelblauwzeegroe
n
Stroom
Vermogen 1200 W
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