Steylemans

EOF6P46X1 Electrolux

Merk: Electrolux
Model: EOF6P46X1

€799,99

OMSCHRIJVING

Multifunctionele heteluchtoven, 72 |, pyrolyse, cooking assist, indrukbare bedieningsknoppen/touch, inox

Krijg overheerlijke resultaten met ons. De SenseCook®-oven met voedselsensor laat u de kerntemperatuur van
uw voedsel nauwkeurig in de gaten houden. En hij schakelt zelfs uit als hij de juiste temperatuur heeft bereikt.
Dit is uw shortcut voor een malse steak of een heerlijke lasagne.

Precisiebereiding met onze voedselsensor

Onze voedselsensor biedt u elke keer weer perfecte resultaten. Hij biedt de mogelijkheid om het
bereidingsproces te controleren door de kerntemperatuur van het voedsel te meten. Hij laat u zelfs weten
wanneer uw gerecht op de gewenste temperatuur is gekomen en stopt de bereiding.

Het LED timer display stelt de beste temperatuur voor

Het LED display suggereert de juiste temperatuur gebaseerd op de bereidingsfunctie die u kiest. U hoeft niet
meer te gissen naar de meest geschikte temperatuur voor uw gerecht. U kunt de temperatuur nog steeds
handmatig aanpassen en ook de start- en stoptijden instellen.

Pyrolytische reiniging om alles brandschoon te houden

MA 10u tot 18u30 VRIJ 10u tot 18u30
DI 10u tot 18u30 ZAT 10u tot 18u
WOE 10u tot 18u30 ZON GESLOTEN
DO 10u tot 18u30
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Met de slimme pyrolytische reinigingsfunctie is het niet moeilijk om uw oven als nieuw te houden. Dit
zelfreinigende systeem warmt de oven op naar een temperatuur die vet en andere resten omzet in as. Daarna
hoeft u alleen de bodem met een doek te vegen. Geen dag langer schrobben.

Bespaar tijd met de snelopwarmingsfunctie

Onze snelle opwarmfunctie zorgt ervoor dat de oven klaar is als u dat bent. Met een kortere voorverwarmtijd
ten opzichte van gewone verwarming kunt u die extra tijd omzetten in memorabele maaltijden.

Snel en effectief

Ons systeem laat de warmte door de hele oven circuleren, waardoor alles gelijkmatig gaar wordt. Uw gerecht
hoeft niet meer te worden omgedraaid. Onze technologie zorgt ervoor dat uw oven sneller opwarmt en u tijd
en energie bespaart.

SPECIFICATIES
Algemeen Bediening
Inhoud ovenruimte 72 Liter Bediening Druk- &
Ovenhoogte 60 cm draaiknoppen
Verwarmingswijze Multifunctie Hete Bediening op m
lucht, Grill afstand
Energieverbruik Fysieke kenmerken
Elektrisch verbruik 0.93 kWh Aansluitwaarde 3490 W
per cyclus Breedte 59.6 cm
(conventioneel) Diepte 56.9 cm
Elektrisch verbruik 0.69 kWh Hoogte 59 cm
per cyclus Kleur Zwart
(hetelucht) Nisbreedte 56 cm
Energieklasse A+ (minimaal)
Nisdiepte 55 cm
(minimaal)
Nishoogte 60 cm
(minimaal)

Bovenstaande informatie is uitsluitend informatief/indicatief en aan wijziging onderhevig
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Gebruiksgemak Grillkenmerken
Zachte sluiting m Vermogen grill 2300 W
Onderhoud & Reiniging Ovenkenmerken
Reiniging van de Pyrolyse Aantal 9
oven verwarmingswijzen
Boven- en
onderwarmte

(conventioneel)

Grill
Maximale 300 °C
oventemperatuur

Minimale 30 °C
oventemperatuur
Onderwarmte
Ontdooifunctie v
Pizzastand
Snel
voorverwarmen

Uitrusting Veiligheid

Kerntemperatuurse Kinderbeveiliging
nsor
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