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5KSMPB5SS KitchenAid
Fabricant: KitchenAid
Modèle: 5KSMPB5SS

€79,00

DÉSCRIPTION

Pourquoi le crochet à pétrir est si génial●

Batteur spécialement conçu pour la pâtisserie●

Mélange facilement le beurre froid à la farine●

Distribue les ingrédients de manière homogène et minimise le risque de mélanger trop longtemps.●

Crée une pâte artisanale de haute qualité●

Répartition uniforme des ingrédients●

Convient aux mixeurs/robots de cuisine à tête inclinable de 4,3 ou 4,8 L●

Fabriqué en acier inoxydable de qualité supérieure●

Lavable au lave-vaisselle, donc facile à nettoyer.●

Déchiqueter sans stress
La viande râpée est toujours appréciée. Avec cet accessoire dans votre mixeur, vous pouvez vous faciliter la
tâche. Poulet, porc, boeuf... le choix est le vôtre.

Les couteaux horizontaux aiment le beurre
Les couteaux permettent de couper le beurre facilement, un peu comme un batteur à main. Cela signifie que le
beurre fond dans le four pour créer des poches d'air dans la pâte feuilletée.

Pâte aérée pour vos créations
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Faites des pâtisseries dont vous serez fiers. Vous obtiendrez des résultats constants pour les gâteaux, les
biscuits, les empanadas... qui vous mettront l'eau à la bouche à chaque fois.

Créez des pâtisseries en toute confiance
C'est tout un art de faire ses propres pâtisseries. La clé se trouve dans ces petits morceaux de beurre froid qui
sont mélangés uniformément dans la pâte et vous donnent le croquant que vous recherchez.
 
Il existe des batteurs à main pour faire ce travail, mais notre crochet à pâte fait tout cela pour vous, et en
quelques secondes. Conçu pour couper le beurre froid sans trop le mélanger ou le chauffer, pour une pâtisserie
maison sans effort.

Il réduit également en purée et déchiquette
Cet accessoire astucieux peut faire plus d'un tour. Non seulement il élimine le stress de la pâtisserie maison,
mais il élimine aussi le travail difficile de la purée et du râpage.
La viande râpée humide et tendre est délicieuse dans de nombreuses recettes, du sandwich au poulet
classique aux burritos avec du porc tiré. Et ne vous contentez pas de réduire les pommes de terre en purée,
essayez la purée de patates douces ou la purée de fruits bouillis ou mous comme garniture pour les desserts.
Ce batteur peut tout faire.

Plongez dans
Avons-nous mentionné que ce crochet à pétrir est également parfait pour préparer des trempettes épaisses ?
Un dip fait maison peut vraiment enrichir un repas, ou être un plaisir pour des invités inattendus.
 
Avec notre crochet à tremper, vous pouvez réaliser toutes sortes de combinaisons impressionnantes en un rien
de temps. Que diriez-vous du fromage bleu et de la crème aigre, du crabe et du chili, ou des épinards et du
fromage frais ? Et soyons honnêtes, ce n'est pas une soirée taco sans un délicieux guacamole pour
l'accompagner. Plongez-y !

BATTEUR À PÂTE 5KSMPB5SS
Ce crochet spécial pour la pâte est un accessoire en option pour votre mixeur/robot de cuisine KitchenAid.
Avec lui, vous réalisez sans effort un petit beurre pour une pâte homogène et aérée sans avoir à faire fondre le
beurre au préalable. Ainsi, le beurre peut fondre dans le four pour une pâte croustillante et aérée. Cet
accessoire est également idéal pour réduire en purée ou en morceaux les fruits et légumes, ainsi que pour de
nombreuses autres tâches quotidiennes. Que vous prépariez des gâteaux pour la famille ou des tourtes à la
viande et du guacamole pour une soirée entre amis, cet accessoire ingénieux aux rayures horizontales vous
aidera. Le crochet à pâte utilise l'entraînement planétaire du mixeur/robot de cuisine pour transformer le
beurre froid en petits morceaux pour une distribution uniforme. Et cela va beaucoup plus vite qu'avec un
batteur à main. Ce crochet à pétrir est fabriqué en acier inoxydable de qualité supérieure (mais il est
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également disponible en aluminium à revêtement antiadhésif). Il s'adapte aux mixeurs/robots de cuisine à tête
inclinable de 4,3 ou 4,8 L. Vous ferez de délicieuses pâtes qui semblent faites à la main à chaque fois.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Zilver
Matière Acier inoxydable
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