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ErgoMaster Serie 4, inox voet,
hakmolen, klopper, beker, 1000W
Bosch

Fabricant: Bosch
Modele: MSM4B624

€94,99
APRES CASHBACK

-€15,00=€79,9

. A

DESCRIPTION

- Nouveau moteur puissant : une puissance élevée pour mélanger méme les ingrédients les plus difficiles. Pour
une texture fine et aérienne.

- Contréle de vitesse dynamique : controle de vitesse intuitif a une main avec levier surdimensionné.

- Le premier composé céramique au monde : transfere la puissance du moteur aux lames sans usure.

- Systeme QuattroBlade : 4 lames tranchantes pour un mélange fin et efficace, avec anti-éclaboussures.

- DoubleWhisk : pour mélanger et fouetter efficacement la pate a gateau et la creme fouettée.

Profitez d'un processus de mélange rapide et efficace

Pour des résultats parfaits. L'ErgoMaster avec moteur puissant facilite encore plus le mélange, le hachage et le
fouet grace aux accessoires inclus. Soupes, sauces, noix ou légumes, méme les ingrédients les plus difficiles
sont préparés sans effort et en un rien de temps.

Ajustez la vitesse avec la force de votre prise.

Les images et vidéos présentées sont a titre indicatif uniguement et peuvent montrer un modele de produit
différent de celui décrit.

L'utilisation a une main n'a jamais été aussi pratique : plus votre prise est serrée, plus la vitesse est rapide. Ce
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n'est pas seulement simple et intuitif, mais aussi confortable. La poignée surdimensionnée est concue pour
une utilisation a une main. Vous pouvez contréler entierement la vitesse avec plusieurs doigts ou simplement
avec le pouce. Cette flexibilité permet aux droitiers comme aux gauchers de régler facilement la bonne
vitesse.

Connexion innovante pour une longue durée de vie.

Les images et vidéos présentées sont a titre indicatif uniguement et peuvent montrer un modele de produit
différent de celui décrit.

La technologie innovante de connexion en céramique offre d'excellentes performances pour les années a venir.
Grace aux excellentes propriétés du matériau, I'accouplement en céramique transmet la puissance du moteur
aux pales sans usure, contrairement aux accouplements en plastique conventionnels. Cela garantit des
performances constantes et fiables sur tous vos plats. Grace a sa résistance a I'usure, il contribue également a
une plus grande durabilité.

Mélange parfait sans éclaboussures

Profitez d'une texture alimentaire homogéne grace au systeme de mixage QuattroBlade. Les 4 lames en acier
inoxydable extra-tranchantes garantissent d'excellents résultats de coupe, une consistance homogéne et un
mélange facile, méme avec des ingrédients difficiles. La forme en cloche réduit les éclaboussures.

DoubleWhisk pour un mélange et un mélange plus faciles

Profitez de préparer vos plats plus facilement ! Avec deux crochets fouet, vous pouvez mélanger la pate a
gateau en un rien de temps. De plus, vous pouvez également I'utiliser pour la creme fouettée, la mayonnaise,
la vinaigrette, la pate a crépes et les ceufs brouillés.

Tasse pratique pour mesurer et mélanger.

Les images et vidéos présentées sont a titre indicatif uniguement et peuvent montrer un modele de produit
différent de celui décrit.

Mélangez-vous souvent de petites quantités ? Avec le gobelet mélangeur/doseur pratique, vous pouvez
mesurer les ingrédients et mélanger de petites quantités directement dans le gobelet. Cela fait gagner du
temps.

Déverrouillez la base de mixage lavable au lave-vaisselle d'un simple clic.

Un nettoyage sans tracas ne prend que quelques secondes. Lorsque vous avez terminé de mélanger, relachez
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le pied mélangeur d'un simple clic. Vous pouvez désormais le nettoyer rapidement et facilement sous I'eau
courante ou au lave-vaisselle.

Pour un résultat parfait et impeccable.

Profitez de résultats parfaits sans taches. La bulle est concue pour diriger le flux de liquide vers le centre,
réduisant ainsi le risque d'éclaboussures et assurant un mélange efficace

Concu pour une utilisation facile

L'ErgoMaster est recouvert d'une couche antidérapante qui garantit une prise ferme et sire. Le faible poids
offre un confort supplémentaire afin que votre main ne se fatigue pas.

Réparabilité pour une plus grande durabilité.

Le Bosch ErgoMaster garantit une qualité durable. Toutefois, si nécessaire, le boitier peut étre facilement
ouvert pour des réparations. Cela donne au service client un accés facile a I'unité moteur et aux composants
essentiels. Ce principe de construction contribue a une plus grande durabilité.

CARACTERISTIQUES
Caractéristiques physiques Courant

Couleur Noir Puissance 1000 W
Fonctions

Fonction de mixage
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