Steylemans

HBG3720B3 Bosch

Fabricant: Bosch
Modele: HBG3720B3

€1.669,00
€898,00

DESCRIPTION

Friture saine a la maison.

Essayez de préparer vos propres chips. Ou préparez des chips a partir de [égumes frais au lieu de pommes de
terre. Placez simplement des pommes de terre ou d'autres [égumes tranchés finement sur la plaque Air Fry &
Grill, ajoutez un peu d'huile et sélectionnez la fonction Air Fry. Vous prendrez bientét une collation savoureuse
et saine devant la télévision. Et autre astuce : vous pouvez également utiliser la plaque Air Fry & Grill pour
préparer des grillades.

La cuisson automatique est un jeu d'enfant.

Avec AutoPilot 10, chaque plat devient parfait. Placez votre plat et sélectionnez I'un des 10 programmes
automatiques a I'écran. Entrez le poids et appuyez sur « Démarrer ». AutoPilot vous libere du travail et
détermine la méthode de préparation, la température et le temps de préparation. Il arréte méme
automatiquement le programme une fois le temps de cuisson écoulé. Comme pour certains plats, il faut mettre
un couvercle sur la casserole avec AutoPilot, I'intérieur reste également beau et propre. Cuisiner n'a jamais été
aussi simple.

Facile a utiliser.
La commande tactile LED des fours Bosch offre un apercu clair de toutes les fonctions du four, qui sont
présentées sur un écran convivial. Les modes de chauffage, la température, la durée et toutes les fonctions
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LUN 10h vers 18h30 VEN 10h vers 18h30
MAR 10h vers 18h30 SAM 10h vers 18h
MER 10h vers 18h30 DIM FERME
JEU 10h vers 18h30
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supplémentaires sont réglés via des boutons tactiles. Les boutons appartiennent désormais au passé : tout est
facile a nettoyer.

Cuire uniformément sur trois niveaux maximum.

Vous pouvez désormais préparer de nombreuses friandises, telles que des cookies, sur trois niveaux maximum
en méme temps. Le ventilateur d'air chaud 3D répartit la chaleur rapidement et uniformément dans toute la
cavité du four. Vous pouvez également préparer trois plats en méme temps dans un seul four. De cette facon,
vous pouvez cuire des lasagnes pour le déjeuner, des rotis pour le diner et des muffins pour le dessert, sans
que les saveurs ne se mélangent.

Laissez votre four faire le ménage.

Avec la pyrolyse vous n'avez plus besoin de nettoyer votre four manuellement. Le programme de nettoyage
automatique du four utilise la pyrolyse, qui brile les résidus de cuisson jusqu'a 480 °C. Vos mains restent
propres et les produits chimiques ne sont pas nécessaires. Il ne reste plus qu'un tas de cendres. L'espace du
four peut ensuite étre nettoyé facilement avec du papier absorbant. Seul I'extérieur du four doit encore étre
nettoyé de maniére traditionnelle.

Doux et silencieux.

Les portes du four sont désormais plus pratiques que jamais : un mécanisme d'amortissement spécial
empéche les portes du four de claquer. Lorsque vous poussez doucement la porte, elle s'arréte juste avant de
se fermer puis se ferme doucement et silencieusement, assurant ainsi une longue durée de vie a votre four et
a la porte du four.

Utilisation facilitée de vos plaques a patisserie.

Avec les rails télescopiques traditionnels, vous étes limité a trois niveaux de hauteur auxquels vous pouvez
insérer des plaques a patisserie. Bosch propose également des rails télescopiques indépendants du niveau.
Cela vous permet de placer le plateau a n'importe quel niveau souhaité, y compris au niveau du gril, ce qui
rend le rotissage encore plus facile. Le plateau est facile a fixer et a retirer.

CARACTERISTIQUES

Caractéristiques du four Caractéristiques physiques
Fonction de grill Couleur Noir
Fonction de Hauteur 59.5cm
préchauffage Hauteur de niche 58,5 cm
Modes de cuisson 7 (minimum)
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Température
maximale du four
Température
minimale

Commande

Programmes
automatiques

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four

Sécurité

Sécurité enfant

275 °C

30 °C

10

Hydrolyse, Pyrolyse

Steylemans

Largeur

Largeur de niche
(minimum)
Profondeur
Profondeur de niche
( minimum )
Puissance de
raccordement

Consommation d'énergie

Classe énergétique
Consommation
électrique par air
chaud
Consommation
électrique par
cyclys
(conventionnel )

Général

Capacité du four
Type de cuisson

ONLINE
steylemans.be
info@steylemans.be

59.4 cm
56 cm

54.8 cm
55 cm

3600 W

A+
0,69 kWh

0.94 kWh

71 Litres
Grill
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