Steylemans

S06302M2N Smeg

Fabricant: Smeg
Modéle: S06302M2N

€1.699,00

DESCRIPTION

Four encastrable compact qui combine cuisson traditionnelle et micro-ondes, espace supplémentaire, nouvelle
technologie et fonctions spéciales

- Cuisson homogene grace a une nouvelle technologie micro-ondes - Technologie Inverter

- Distribution améliorée des micro-ondes grace a une nouvelle technologie - Technologie Stirrer
- Réduction de la condensation dans le four lors de la cuisson au micro-ondes - Double cheminée
- Systeme de porte a fermeture douce - Ouverture controlée

- systeme de porte a ouverture douce - Ouverture contrélée

- Panier Airfry pour des plats légers et savoureux - AirFry

- Faire un barbecue au four avec la double plaque grill - BBQ

GAIN DE TEMPS
Grace a la combinaison de la cuisson traditionnelle et de la cuisson au micro-ondes, le four SPEEDWAVEXL

permet de réduire les temps de cuisson jusqu'a 40% et d'économiser de |'énergie. En effet, la vitesse de
cuisson n'augmente pas la consommation ! Grace a la production continue de micro-ondes, la cuisson est plus
rapide et il n'est pas nécessaire de préchauffer le four.

FACILE A UTILISER

L'information ci-dessus est uniqguement informatif / indicatif et sous réserve de modification

LUN 10h vers 18h30 VEN 10h vers 18h30
MAR 10h vers 18h30 SAM 10h vers 18h
MER 10h vers 18h30 DIM FERME
JEU 10h vers 18h30
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Le nouvel écran EVOscreen a été amélioré avec de nouveaux symboles : 5 touches tactiles commandent les
fonctions et tous les parametres de maniéere tres simple.

Tous les paramétres sont toujours visibles et réglables pendant la cuisson. Il est également possible de gérer
les accessoires les plus importants directement sur I'écran : BBQ, AIR-FRY et STONE.

UTILISEZ SPEEDWAVEXL DE LA MEILLEURE FACON

Pour de meilleurs résultats avec SpeedwaveXL, il est recommandé de placer les ingrédients au deuxieme
niveau a partir du bas afin que les micro-ondes puissent se dilater et que les plats cuisent parfaitement
uniformément. Il est également conseillé d'utiliser un plat en Pyrex lors de la cuisson au micro-ondes.

ACCESSOIRES OPTIONNELS

Il est possible d'utiliser des accessoires pratiques en option pour enrichir I'expérience culinaire et tirer le
meilleur parti du four Speedwave. Avec le grill AIRFRY, vous pourrez cuisiner d'excellents fritures avec moins
de matiéres grasses, avec la plague BBQ, vous pourrez cuire de la meilleure facon possible la viande, le
poisson et les Ilégumes. Grace a STONE, la pierre réfractaire, la pizza parfaite est préte en seulement 4

minutes.
CARACTERISTIQUES
Caractéristiques de micro-ondes Caractéristiques du four
Puissance 900 W Convection sole
micro-ondes Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction

décongélation
Fonction pizza
Modes de cuisson
Programme garder
le programme au

N

chaud

Température 250 °C
maximale du four

Température 30 °C
minimale

L'information ci-dessus est uniquement informatif / indicatif et sous réserve de modification
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Caractéristiques du gril Caractéristiques physiques
Puissance grill 1200 W Couleur Noir
Hauteur 59,2 cm
Largeur 59,7 cm
Matiere Inox
Profondeur 54,8 cm
Puissance de 3000 W
raccordement
Commande Entretien & Nettoyage
Programmes 11 Nettoyer le four Hydrolyse
automatiques
Utilisation Boutons, Touch
buttons
Général Sécurité
Capacité du four 68 Litres Sécurité enfant
Type de cuisson Micro-ondes, Grill

L'information ci-dessus est uniquement informatif / indicatif et sous réserve de modification
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