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QPL1130 Plancha Pro inox 1 zone
Riviera & Bar
Fabricant: Riviera & Bar
Modèle: RBQPL1130

€449,99
€359,00
APRÈS CASHBACK  
-€110,00=€339
,99  

DÉSCRIPTION

Entièrement conçue et produite en France, cette plancha Pro est équipée d'une plaque de cuisson en
inox massif d’une épaisseur exceptionnelle de 4 mm, garantie 10 ans.

Elle dispose d'une surface de cuisson de 1800 cm² (45 x 40 cm), réglable de 50 à 300°C et d'une zone de
maintien au chaud. Sa montée en température est très rapide : l’essentiel du jus reste contenu dans les
aliments pour plus de saveurs.

Et elle est conçue pour une utilisation extérieure (garantie par la norme IPx4) comme
intérieure (faiblement émettrice de fumées).

Matériaux de qualité professionnelle

Sa plaque de cuisson en inox massif 304 L d'une épaisseur de 4 mm est équipée de rebords sur les 4
côtés.

La plancha Pro inox QPL1130 répond à la norme IPX4 : elle peut être utilisée à l'intérieur comme à
l'extérieur, en toute sécurité.
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Performances de cuisson

La répartition optimale des résistances chauffantes permet une chauffe homogène de la plaque de
cuisson.

La température de sa grande surface de cuisson (45 x 40 cm soit 1800 cm²) est réglable de 50 à 300°C.

Cuisson polyvalente et conviviale

La saisie des aliments est rapide et ils peuvent être réservés sur la zone de maintien au chaud.

Grâce à la cuisson "Plancha/Teppanyaki", l'essentiel du jus reste contenu dans les aliments pour plus de
saveurs.

La cuisson est saine ; les graisses sont collectées dans le tiroir collecteur.

Détails complémentaires
Interrupteur de sécurité 0 Watt.●

Préchauffage rapide de la plaque de cuisson.●

Pieds antidérapants pour assurer stabilité à l'appareil.●

Gouttière d’écoulement des graisses intégrée dans la plaque.●

Collecteur de graisses amovible et compatible lave-vaisselle.●

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Noir, Zilver
Hauteur 17 cm
Largeur 47 cm
Matière Acier inoxydable
Profondeur 46 cm

Commande

Température
règlable

Confort

Surface du gril 45 x 40 cm

Entretien & Nettoyage

Complètement
démontable
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Plaque résistante au
lave-vaisselle

Général

Electrique
Nombre de
personnes

12

Plaques

Plaques amovibles
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