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MFF11WHEU Mousseur à lait noir
Smeg
Fabricant: Smeg
Modèle: MFF11BLEU

€189,00

DÉSCRIPTION

UNE VÉRITABLE PIÈCE DE DESIGN AVEC LA DERNIÈRE TECHNOLOGIE

Conçu pour garantir des performances élevées, une facilité d'utilisation et une sécurité . Le système
de chauffage par induction rapide et sûr n'est activé qu'une fois le type de cuisson sélectionné et s'éteint
automatiquement à la fin du programme.

CAPPUCCINO, LAIT CHAUD OU FRAPPÉ GLACÉ ? PROFITEZ SANS LIMITE DE VOTRE
PAUSE CAFÉ

MFF11 est bien plus qu'une simple machine à cappuccino. Avec 6 programmes automatiques différents et
une fonction manuelle vous pouvez préparer des boissons chaudes et froides avec ou sans mousse,
selon les goûts personnels de chaque invité se conformer. Basculez simplement entre les fouets inclus pour
utiliser le mousseur à lait pour préparer des thés, des infusions et d'autres boissons chaudes solubles, telles
que "l'orzo" ou le café d'orge.

CHOCOLAT AU LAIT

Lorsque vous sélectionnez la fonction chocolat et que vous utilisez les ingrédients typiques - lait et morceaux
de chocolat - le mouvement fluide du fouet et la température préréglée optimale vous permettent d'obtenir
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sans effort une pâte épaisse, lisse, d'authentiques créations de chocolat chaud .

Caractéristiques :

Chocolat chaud●

Lait chaud avec mousse fine●

Lait froid avec mousse fine●

Manuel●

Lait chaud●

Lait chaud avec mousse épaisse●

Lait froid avec mousse épaisse●

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Matière PLASTIQUE / ACIER

INOXYDABLE,
ALUMINIUM

Type de plastique Tritan

Courant

Puissance 600 W

Ergonomie

Base pivotante 360
°

Général

Capacité (tasses) 6
Contenu 1,5 Litres
Electrique
Méthode de
préparation

Automatique
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