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WF S1577 CPNE Whirlpool
Fabricant: Whirlpool
Modèle: WF S1577 CPNE

€949,99
€598,00

DÉSCRIPTION

4 foyers à induction. la technologie FlexiCook vous permet de combiner plusieurs zones, idéales pour les
grandes casseroles et poêles. Contrôle du curseur, pour une utilisation facile. Caractéristiques de cette plaque
à induction Whirlpool : Une technologie élégante qui chauffe la casserole et non la plaque, limite la dispersion
d'énergie et offre des résultats de cuisson parfaits. Électrique.

Une efficacité énergétique sublime.
Avec la fonction Power Management, vous définissez la puissance maximale de la table de cuisson, afin de
prévenir le risque de surcharge de l'installation électrique de votre maison.

La table de cuisson la plus facile à nettoyer, n'utilisant que de l'eau*
Grâce à CleanProtect, notre couche de protection exclusive, vous pouvez nettoyer votre table de cuisson sans
effort avec un jet d'eau. De cette façon, votre table de cuisson brillera toujours magnifiquement.
Protégez la table de cuisson, protégez la planète : en nettoyant la table de cuisson uniquement avec de l'eau,
vous pouvez économiser jusqu'à six bouteilles de dégraissant par an**

FlexiSide garantit une polyvalence optimale
FlexiSide garantit une polyvalence optimale et une répartition extrêmement homogène de la chaleur grâce à
quatre inducteurs. Utilisez les deux zones de cuisson séparément ou reliez-les verticalement. De cette façon,
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vous pouvez facilement placer des casseroles et des poêles de différentes tailles n'importe où dans la zone
flexible.

Accès direct avec curseurs
Une nouvelle interface utilisateur avec des curseurs individuels par zone de cuisson. Chaque curseur est
affecté à sa position correspondante sur la surface de la table de cuisson pour le rendre aussi facile à utiliser
que possible.

Technologie à induction
Moins d'énergie et pourtant plus rapide.
La technologie à induction transfère la chaleur directement à la casserole. De cette manière, moins de 10 % de
l'énergie est perdue dans l'environnement et 90 % de l'énergie est utilisée pour la cuisson.

FlexiSide
La surface de cuisson idéale pour les casseroles et poêles de toutes tailles. La zone FlexiSide peut être utilisée
comme 2 zones de cuisson individuelles ou comme 1 grande zone de cuisson.

iXelium
Brillance longue durée.
Le traitement nanotechnologique révolutionnaire iXelium protège votre table de cuisson contre les rayures et
assure une brillance parfaite. Il est facile à nettoyer : tout ce dont vous avez besoin est de l'eau et un chiffon
doux.

ChefControl
Divise la table de cuisson en trois ou quatre zones de cuisson et les active simultanément à un niveau de
puissance prédéfini. Les casseroles peuvent être déplacées d'une zone à l'autre sans interagir avec le panneau
de commande, ce qui permet de préparer des plats à différentes températures pendant le processus de
cuisson. Pour une flexibilité maximale !

Design contemporain
Nos tables de cuisson sont conçues pour les meilleurs résultats de cuisson avec un design élégant. La
conception affleurante élégante rend le nettoyage encore plus facile.

Fondre
Cuisson basse température parfaite.
La fonction fondant vous permet de cuire à très basse température, idéal pour faire fondre du chocolat, du
beurre ou pour préparer des sauces légères et délicates.

Garder au chaud
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Toujours un repas chaud.
La fonction maintien au chaud garde votre plat au chaud.

Mijoter
Mijotage parfait.
Avec la fonction mijoter, vous pouvez préparer des plats qui nécessitent une cuisson lente afin que le plat reste
juteux et tendre.

Boutons de contrôle sur le devant
Le bandeau de commande est situé à l'avant de la table de cuisson.

Curseur
Cuisson intuitive.
La commande tactile intuitive vous permet de régler la puissance par zone de cuisson, tandis qu'un simple
écran vous indique en un coup d'œil quelles zones de cuisson sont en fonctionnement.

Gestion de l'énergie
Très économe en énergie.
Avec la fonction Power Management, vous pouvez régler la puissance maximale de la table de cuisson pour
éviter les risques de surcharge dans votre maison.

Booster
Cuisinez en un rien de temps avec la fonction booster.

Booster 3 kW
Savourez les plats les plus savoureux.
Cette table de cuisson Whirlpool dispose d'un booster de 3 kW pour un chauffage encore plus rapide de vos
plats.

Fonctionnalités 6TH SENSE
Cuisson toujours réussie grâce aux 4 fonctions spéciales préréglées - jusqu'à 4 par zone de cuisson.
Sélectionnez simplement la fonction et la plaque à induction ajuste automatiquement la puissance pour
s'adapter au mieux au mode de cuisson choisi.

Cuisine
Fonction automatique "Cuisson"

Contrôle tactile
Cuisson sur simple pression d'un bouton. Touch Control vous permet de contrôler votre table de cuisson avec
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précision. Le contrôle de puissance contrôlé par capteur élimine les 10 niveaux que l'on trouve habituellement
sur la plupart des cadrans. De plus, votre table de cuisson avec Touch Control est plus facile à nettoyer.

CleanProtect
La table de cuisson la plus facile à nettoyer, n'utilisant que de l'eau*. Grâce à CleanProtect, notre couche de
protection exclusive, vous pouvez nettoyer votre table de cuisson sans effort avec un jet d'eau. De cette façon,
votre table de cuisson brillera toujours magnifiquement.
*Par rapport aux tables de cuisson sans revêtement Whirlpool.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques du cuiseur

Fonction Booster
Nombre de zones 4

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Hauteur 5,4 cm
Largeur 77 cm
Largeur de niche
(minimum)

75 cm

Profondeur 51 cm

Commande

Type de commande TouchControl

Confort

Détection de
marmite / casserole
Indicateur chaleur
résiduelle

Fonctions

Fonction
chauffe-plat

Général

Manière
d'encastrement

Intégré

Table de cuisson Induction

Sécurité

Voyant lumineux
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