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HR2665/96 7000 series Philips
Fabricant: Philips
Modèle: HR2665/96

€299,99

DÉSCRIPTION

Remettez les pâtes maison au menu avec la série Philips 7000. Obtenez cette finition lisse et extensible avec la
technologie ProExtrude et savourez de délicieuses pâtes en moins de 10 minutes* avec des fonctions de
mélange parfaites et une pesée automatique.

Technologie ProExtrude pour une finition lisse et élastique

Cette technologie unique combine un moteur puissant, un crochet de pétrissage en métal robuste et un
panneau avant en métal robuste pour assurer une finition lisse, quelle que soit la forme de pâte que vous
choisissez.

Technologie de mélange parfaite pour une pâte parfaite

La conception optimisée du bol mélangeur et le puissant mixeur plongeant en métal garantissent une base de
pâte homogène et précise à chaque fois.

Lignes directrices pour le bon rapport liquide/farine

La balance intégrée calcule la quantité de liquide à ajouter au type de farine que vous avez choisi pour garantir
des résultats parfaits à chaque fois !
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Ajoutez les ingrédients et votre machine à pâtes fait le reste

La machine à pâtes Philips 7000 est entièrement automatisée. Il vous suffit de mettre les ingrédients dans la
machine, de vous détendre et de laisser le processus entièrement automatisé faire le reste !

Jusqu'à 8 portions** de pâtes fraîches en une seule fois

Préparez jusqu'à 8 portions** de délicieuses pâtes maison en une seule fois à déguster en famille ou entre
amis.

Temps de préparation de délicieuses pâtes en moins de 10 minutes*

Réalisez de délicieuses pâtes fraîches en 10 minutes sans effort**

Conception facile à nettoyer avec revêtement antiadhésif et pièces allant au
lave-vaisselle

Design élégant et durable qui s'intégrera dans n'importe quelle cuisine tout en garantissant une expérience de
fabrication de pâtes que vous apprécierez encore et encore. Le revêtement antiadhésif et les pièces lavables
au lave-vaisselle facilitent le nettoyage de votre machine à pâtes.

Jusqu'à 10 disques de mise en forme*** et outils de nettoyage inclus

Choisissez parmi différentes formes de pâtes pour préparer votre plat idéal. Vous pouvez stocker tous les
disques dans le stockage intelligent de l'appareil afin de ne jamais les perdre ! Une tasse à mesurer et des
outils de nettoyage spéciaux pour un nettoyage facile sont également inclus dans l'emballage. Disques de
mise en forme disponibles dans le pack*** : lasagne, penne, fettuccine, spaghetti, cheveux d'ange, spaghetti
épais, tagliatelle, pappardelle, pâtes coquillages, paccheri.

Application NutriU pour des recettes inspirantes

Téléchargez l'application NutriU et obtenez des conseils étape par étape à travers une grande variété de
savoureuses recettes régulières, végétaliennes ou sans gluten créées par nos experts culinaires. Vous pouvez
facilement télécharger notre application NutriU depuis le Google Play Store ou l'Apple Store.

Les pâtes ne sont qu'un début : préparez la pâte pour la pizza, le pain et bien plus
encore

Grâce à la fonction de mélange polyvalente, les pâtes ne sont qu'un début. Utilisez la fonction de mélange pour
les biscuits et pour commencer à préparer des pizzas, du pain et bien plus encore !
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Adaptez vos plats à vos besoins nutritionnels

Personnalisez n'importe quelle création, qu'il s'agisse de remplacer la farine de blé traditionnelle et de réduire
la teneur en glucides à 80 %****, ou d'ajouter des œufs, des graines de chia ou des épices pour plus de
profondeur de saveur.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques
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