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CS6611C Atag
Fabricant: Atag
Modèle: CS6611C

€1.899,00

DÉSCRIPTION

Four combi vapeur, écran TFT 2.9", 60cm, Matrix RVS

Capacité XL    

Un four de grande capacité vous offre un espace maximal pour cuire sur plusieurs niveaux ou pour accueillir un
plat volumineux. Malgré toute cette place à l’intérieur, les dimensions d’encastrement restent dans les limites.

Rails télescopiques    

Le four est équipé de rails télescopiques complets. Vous pouvez ainsi retirer facilement des plats du four, sans
que la plaque de cuisson ne bascule. Simple, sûr et ergonomique. 

Culisenseur    

Cuire à la perfection de la viande ou du poisson s’apparente souvent à une partie de poker. Ce four équipé du
Culisenseur se révèle ici un précieux allié. Le thermomètre électronique mesure en effet la température au
cœur de votre rôti ou poisson. Dès que la température souhaitée est atteinte, vous avez la garantie d’une
cuisson parfaite.
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Fonction de mémorisation    

Trouver la durée et la température idéales pour vos recettes spéciales requiert souvent de nombreuses
d’expérimentations. Lorsque vous êtes au point, la fonction de mémorisation vous permet de tout sauvegarder
et même de donner un nom à chaque recette. La « pizza de papa » sera ainsi toujours une réussite !

Steam Clean    

Les fours avec un générateur de vapeur ont un programme de nettoyage Steam Clean. Les taches sont
décollées à la vapeur et sont faciles à retirer avec un chiffon à la fin du programme.

Programmes automatiques    

Outre tous les réglages manuels possibles, nous avons créé des programmes automatiques pour certains plats
populaires. Vous choisissez le programme dans le menu et le four est paramétré automatiquement. L’écran
affiche la fonction, la température et la durée.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques du four

Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction
décongélation
Température
maximale du four

230 °C

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Hauteur 60 cm
Puissance de
raccordement

3400 W

Commande

Programmes
automatiques

131

Consommation d'énergie

Classe énergétique A+

Général

Capacité du four 73 Litres
Contenu du 1,3 Litres

Sécurité

Sécurité enfant
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réservoir à eau
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