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All Star Couteau à larder et garnir
100 mm Zwilling
Fabricant: Zwilling
Modèle: 33780-104-0

€52,95

DÉSCRIPTION

Le must de l'élégance dans votre cuisine?! Aussi beau que pratique, le couteau d'office de la gamme ZWILLING
ALL*STAR combine plus de 290 ans d'expérience dans la fabrication de couteaux avec un style de vie
moderne. Son point fort?: le logo premium estampillé à la base du couteau. Le logo argent attirera tous les
regards et apportera une touche élégante dans votre cuisine. Le couteau d’office est disponible en six couleurs
tendances. Vous pourrez ainsi créer votre propre set de couteaux et reconnaître vos couteaux préférés en un
seul clin d’œil grâce à la tête du manche. La lame FRIODUR durcie à froid, d'une longueur de 10 cm, est
particulièrement tranchante et flexible. Le couteau est fabriqué en acier inoxydable formulé spécialement par
ZWILLING, ce qui le rend robuste et durable, pour que vous puissiez en profiter longtemps. L'équilibre assure
une expérience de coupe exceptionnelle et des résultats optimaux. Le manche ergonomique rend le couteau
confortable à tenir, quelle que soit la technique de coupe que vous utilisez. Le couteau d'office vous permet
d'éplucher les fruits et les légumes ou de couper des ingrédients et des morceaux de viande plus petits. Sa
pointe aiguisée est idéale pour le lardage. Son emballage est tout aussi impressionnant?: spécialement conçu
pour les couteaux de la gamme ZWILLING ALL*STAR, nous avons développé un emballage éco-responsable qui
n'utilise aucun plastique. 

Design tendance.●

Application du logo premium en argent.●
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Lame FRIODUR de 10 cm de long, durcie à froid, résistante aux ébréchures et à la corrosion.●

Acier inoxydable formule spéciale ZWILLING.●

Manche ergonomique, tient confortablement en main.●

Pour éplucher et larder, pour couper de petits ingrédients.●

Emballage 100% sans plastique.●

 

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Matière lame Acier inoxydable

18/10
Matière manche Plastique
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