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All Star Couteau à pain 200 mm
Zwilling
Fabricant: Zwilling
Modèle: 33786-204-0

€82,95

DÉSCRIPTION

Vous aimez votre pain croustillant ? On vous comprend ! Pour trancher un pain sans le réduire en miettes vous
aurez besoin de vous munir d’un couteau précis tel que le couteau à pain de la gamme ALL*STAR de
ZWILLING. Afin de ne faire faire aucune concession sur le design, ZWILLING a réussi à faire rimer technique et
esthétique ! En effet, vous pourrez choisir le couteau à pain à tranchant dentelé avec un logo premium
tendance estampillé à sa base. Disponible en six couleurs différentes, vous n’aurez qu’à choisir le design qui
convient le mieux à votre cuisine et composer votre set de couteaux personnel. Pourquoi pas un logo dans un
argent profond et élégant ? Fort d’une expérience de plus de 290 ans en matière de fabrication de couteaux,
ce modèle, doté d’une lame dentelée de 20 cm, répond à toutes les exigences qui lui sont demandées et
s’attaque même aux croutes les plus dures ! La lame FRIODUR, durcie à froid, a été forgée à Solingen à partir
d’un acier inoxydable résistant à la corrosion dont la formule a été spécialement développée par ZWILLING, ce
qui la rend très résistante tout en conservant son tranchant et sa flexibilité. Associée au nouveau manche
ergonomique du couteau, elle garantit un travail agréable et sans fatigue, quelle que soit la technique de
coupe utilisée. Et parce que ZWILLING se soucie autant que vous de l'environnement, nous avons développé
un tout nouvel emballage pour nos couteaux ALL*STAR qui ne contient aucun plastique.

Design tendance.●

Application du logo premium en argent.●
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Lame FRIODUR de 20 cm de long, durcie à froid, résistante aux ébréchures et à la corrosion.●

Acier inoxydable formule spéciale ZWILLING.●

Manche ergonomique, tient confortablement en main.●

Coupe les pains, les brioches et les baguettes. ●

Emballage 100% sans plastique.●

 

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Matière lame Acier inoxydable

18/10
Matière manche Plastique
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