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Alu Industry 3 Ceraforce Poêle à
frire 20 cm Demeyere
Fabricant: Demeyere
Modèle: 68620

€69,00

DÉSCRIPTION

Une cuisson aisée sans coller, grâce à cette poêle à frire robuste mais légère Alu Industry 3 de 20 cm. Que ce
soit pour préparer des côtelettes panées, brochettes de poulet, burgers végétariens, dés de légumes ou
rondelles de pommes de terre. En outre, grâce au revêtement antiadhésif céramique Ceraforce® résistant aux
rayures et sans PTFE, vous cuisinez sainement. Vous obtenez de superbes résultats avec moins de matière
grasse. Utilisez uniquement des ustensiles en bois ou silicone pour éviter les dommages. Le corps en
aluminium de cette poêle à frire Alu Industry 3 est plus épais et plus que robuste. Cette poêle à frire légère se
manie super facilement et se nettoie en un clin d’œil. Grâce au fond Radiant® exclusif, la poêle à frire est et
reste plus stable et en contact optimal avec tous les plans de cuisson, même l’induction. La chaleur est
répartie uniformément. Passer à une autre position de cuisson ? La poêle à frire réagit instantanément. Si vous
la remplissez d'ingrédients froids, même directement du réfrigérateur, elle reviendra à la bonne température
tout aussi rapidement. Alu Industry 3, c’est du design judicieux et maniable, avec un rapport qualité-prix
imbattable. L'aluminium forgé noir mat contraste magnifiquement avec la poignée en acier inoxydable brut
sablé. Vous adorez griller au four ou flamber ? Dans ce cas, il vous faut également une poêle à frire sans
revêtement antiadhésif.

Développé en Belgique●

Le fond en aluminium de 5 mm permet une conduction rapide de la chaleur●
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La forme spécifique du fond Radiant® assure une surface de cuisson plane en permanence●

Convient à toutes les plaques de cuisson, y compris l'induction, jusqu'à 230 °C. Ne pas utiliser sous le grill et●

ne pas faire flamber
Le revêtement anti-adhésif en céramique Ceraforce, l'alternative saine. Résistant à la chaleur jusqu'à 230 °C●

Poignées ergonomiques soudées et rivets en acier inoxydable : une prise sûre●

Le produit passe au lave-vaisselle, mais il est recommandé de le laver à la main pour une durée de vie●

optimale.
Garantie de 5 ans contre les défauts de fabrication en cas d'utilisation domestique●

N'utilisez que des accessoires en silicone ou en bois●

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Diamètre 20 cm
Hauteur 5 cm
Largeur 20,7 cm
Longueur 39,1 cm
Matière ALUMINIUM
Matière manche Acier inoxydable
Poids 0,83 kg

Confort

À revêtement
anti-adhésive
Matière revêtement
anti-adhésive

Ceraforce

Entretien & Nettoyage

Convient au
lave-vaisselle

Général

Convient aux
sources de chaleur

Induction, Feu de
gaz, Cuisinière
électrique
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