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BPB355061M AEG

Fabricant: AEG
Modele: BPB355061M

€754,00

DESCRIPTION

Four a convection multifonctionnel SteamBake, pyrolyse, boutons de commande enfichables/tactiles, acier
inoxydable

Ajoutez de la vapeur pour des résultats croustillants

En plus de toutes les fonctions standard du four, le bouton PlusSteam de ce four SteamBake ajoute de la
vapeur au début du processus de cuisson. La vapeur maintient la pate humide en surface pour donner a votre
pate une couleur dorée et une cro(ite délicieuse, tout en la gardant moelleuse et crémeuse a l'intérieur. En
plus de vos sandwichs, muffins et tartes croustillants et savoureux, votre poulet roti, vos cotes levées grillées
et vos lasagnes seront également savoureuses et parfaitement préparées.

Un four autonettoyant

Grace a la fonction de nettoyage pyrolytique, la saleté, la graisse et les résidus alimentaires dans le four sont
transformés en cendres que vous pouvez facilement essuyer avec un chiffon humide.

Cuit uniformément partout

Avec ce four, utiliser efficacement I'énergie signifie également cuisiner efficacement. Il est doté de HotAir, un
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nouveau systeme de convection qui garantit que I'air chaud circule uniformément dans toute la cavité du four.
En conséquence, le four chauffe plus rapidement et la température de cuisson est réduite de 20 %, ce qui vous
permet d'économiser du temps et de |'énergie.

Préparez plusieurs plats en méme temps et obtenez toujours un résultat parfait

La résistance annulaire de ce four garantit une cuisson uniforme de vos plats, méme s'il y a jusqu'a trois
plagues de cuisson dans le four. De cette facon, chaque portion est aussi parfaite que la précédente.

CARACTERISTIQUES
Caractéristiques du four Caractéristiques du gril
Convection sole Puissance grill 2300 W
Convection sole et
volte
Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction pizza v
Température 300 °C
maximale du four
Température 30 °C
minimale
Caractéristiques physiques Commande
Couleur Gris, Noir Controéle a distance m
Hauteur 59,4 cm Utilisation Boutons poussoirs
Hauteur de niche 60 cm et tournant
(minimum)
Largeur 59,4 cm
Largeur de niche 56 cm
(minimum)
Matiere Acier inoxydable
Profondeur 56,8 cm

Profondeur de niche 55 cm
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( minimum )
Puissance de
raccordement

Confort

Fermeture douce

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four

Général

Capacité du four
Type de cuisson

Steylemans

3490 W

Consommation d'énergie

m Classe énergétique
Consommation
électrique par air
chaud
Consommation
électrique par
cyclys
(conventionnel )

équipement

Pyrolyse Sonde de
température
centrale

Sécurité

72 Litres Sécurité enfant
Multifonction Air
pulsé, Vapeur
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A+
0,69 kWh

0,93 kWh
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