Steylemans

B48FT68G0 NEFF

Fabricant: NEFF
Modele: B48FT68G0

€2.459,99

DESCRIPTION

Four HC - N90 Combi-vapeur 60 cm, 13 modes, EcoClean, EasyClean, Slide&Hide, Bake&RoastAssist, 38
progr.auto, rail ComfortFlex, thermometre, NeffLight Noir A+

Mode Sous vide

B48FT68G0Chaque saveur, chaque parfum ravive un souvenir : un poisson mariné, de succulents légumes, des
fruits délicieusement sucrés, une viande tendre ou un chili bien rouge... Le mode Sous vide prend soin de vos
aliments a une température basse et constante. Qui plus est, chaque délice préserve ses arébmes tout en
gardant sa texture, méme sous vide.

NEFFLight® : illuminez votre cuisine

[lluminez votre cuisine. Une vision confortable jusque dans les moindres recoins de votre four avec
NEFFLight®. Les prismes spéciaux répartissent uniformément I'éclairage par LED sans éblouissement de
chaque coté de la porte. Tous les niveaux sont éclairés sous tous les angles, sans méme avoir besoin d'ouvrir
la porte. Jetez un coup d'ceil a vos rotis et a vos délicieux desserts, aucune ombre ne se forme. Pour un
contréle simple de la cuisson de vos plats.

Eco Clean avec Easy Clean : le duo pour un nettoyage facile
Vous hésitez a faire rotir ce poulet ? Avec Eco Clean, il n'est pas nécessaire de s'inquiéter pour le nettoyage. Le

L'information ci-dessus est uniqguement informatif / indicatif et sous réserve de modification

LUN 10h vers 18h30 VEN 10h vers 18h30
MAR 10h vers 18h30 SAM 10h vers 18h
MER 10h vers 18h30 DIM FERME
JEU 10h vers 18h30
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revétement écolytiqgue emprisonne la graisse projetée pendant la cuisson ou le rétissage et la détruit a chaque
cycle de cuisson. Lorsque le four atteint des températures élevées, la face arriere se nettoie d'elle-méme. I
sera complété par Easy Clean pour le nettoyage de la base et des parois latérales de I'intérieur du four.

Baking and Roasting Assistant avec programmes automatiques : le duo pour une cuisson optimale
a votre service

Vous ne savez pas exactement combien de temps vous devez faire cuire votre génoise, votre réti de boeuf ou
vos lasagnes ? Notre Baking and Roasting Assistant et les programmes automatiques sont la pour vous
proposer le temps, la température et le mode de cuisson idéaux pour de nombreux plats, des lors a votre
portée. Il vous suffit de faire défiler les plats et d'en sélectionner un, de confirmer d'une simple pression et de
démarrer immédiatement, le four fera le reste. Un confort qui rend la cuisson d'autant plus agréable.

Rails extensibles Comfort Flex : saisissez aisément la plaque de cuisson par les cotés

Avec Comfort Flex, sortir votre dinde du four n'a jamais été aussi simple. Avec nos rails a sortie totale, vous
pouvez sortir la plague complétement. Manipuler cet énorme réti est un jeu d'enfant - vous pouvez facilement
attraper la plaque sur les cotés a deux mains. C'est également plus confortable, car vous restez éloigné de la
chaleur. Les rails peuvent étre placés en haut, au milieu ou en bas pour plus de commaodité.

CARACTERISTIQUES

Caractéristiques du four Caractéristiques physiques
Boulangerie/Patisser Couleur Gris
ie Couleur sécondaire Graphite
Convection sole Hauteur 59,5cm
Convection sole et Hauteur de niche 58,5cm
volte (minimum)
Convection volte Largeur 59,6 cm
Fonction de Largeur de niche 56 cm
préchauffage (minimum)
Fonction Profondeur 54,8 cm
décongélation Profondeur de niche 55 cm
Fonction pizza ( minimum )
Modes de cuisson 13 Puissance de 3600 W
Programme de raccordement

régénération
Programme garder

<
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le programme au

chaud
Programme
Lentement
Programme pour
levée de pate
Programme
Sous-vide
Température 250 °C
maximale du four
Température 40 °C
minimale
Commande Consommation d'énergie
Controle a distance Classe énergétique A+
Programmes 38 Consommation 0,69 kWh
automatiques électrique par air
Utilisation Touch Control chaud
Consommation 0,87 kWh
électrique par
cyclys
(conventionnel )
Entretien & Nettoyage Général
Programma Capacité du four 71 Litres
détartrage Four compact 60 cm
Type de cuisson Vapeur, Chaleur de
sole, Chaleur par le
haut
Sécurité
Sécurité enfant
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