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5KSMPB5W KitchenAid
Fabricant: KitchenAid
Modèle: 5KSMPB5W

€59,00

DÉSCRIPTION

Wit

Crochet pétrisseur en émail blanc pour écraser le beurre sans effort pour des pâtisseries uniformes et
moelleuses et plus encore.

Crochet pétrisseur : qu'y a-t-il dans la boîte ?

crochet à pâte●

grattoir●

Pourquoi le crochet à pâte est si fantastique

Batteur spécialement pour la pâtisserie●

Mélange facilement le beurre froid avec la farine●

Crée une pâte de qualité artisanale de haute qualité●

Distribue les ingrédients uniformément et minimise le risque de sur-mélange●

Convient également pour réduire en purée ou râper●

S'adapte sur le mixeur / robot ménager à tête inclinable de 4,3 ou 4,8 L.●
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Fabriqué en aluminium blanc avec revêtement en émail●

Passe au lave-vaisselle, donc facile à nettoyer●

Déchiqueter sans stress
La viande hachée est toujours populaire. Avec cet accessoire dans votre mixeur, vous facilitez la tâche. Poulet,
porc, boeuf... à vous de choisir.

Les couteaux horizontaux aiment le beurre
Les lames facilitent la coupe du beurre, un peu comme un batteur à main. Cela signifie que le beurre fond au
four pour créer des poches d'air dans la pâte gonflée.

Pâte aérienne pour vos créations
Faites des pâtisseries dont vous serez fier. Vous obtiendrez des résultats cohérents pour les tartes, les biscuits,
les empanadas... qui vous mettront l'eau à la bouche à chaque fois.
Cuire en toute confiance
Faire sa propre pâte est un art. La clé réside dans ces petits morceaux de beurre froid qui sont mélangés
uniformément à la pâte et vous donnent le croquant que vous recherchez.
 
Il existe des mélangeurs à main pour faire ce travail, mais notre crochet à pâte fait tout pour vous en quelques
secondes. Conçu pour couper le beurre froid, sans trop mélanger ni chauffer, pour des pâtisseries maison sans
effort.

Il écrase et déchiquette également
Cet outil intelligent peut faire plus d'un tour. Non seulement cela élimine le stress des pâtisseries maison, mais
cela élimine également le travail acharné de la purée et du déchiquetage.
La viande râpée moelleuse et tendre est délicieuse dans de nombreuses recettes, du sandwich au poulet
classique aux burritos au porc effiloché. Et ne vous contentez pas de purée de pommes de terre, essayez la
purée de patates douces ou la purée de fruits cuits ou mous comme garniture pour les desserts. Ce batteur
peut tout gérer.

Plonger dans
Avons-nous mentionné que ce crochet à pâte est également parfait pour faire des trempettes épaisses ? Une
trempette maison peut être un véritable enrichissement pour un repas, ou à présenter à des invités
inattendus.
 
Avec notre crochet à pâte, vous pouvez réaliser toutes sortes de combinaisons impressionnantes en un rien de
temps. Que diriez-vous du fromage bleu et de la crème sure, du crabe et du piment, ou des épinards et du
fromage à la crème ? Et avouons-le, ce n'est pas une soirée tacos sans un délicieux guacamole en

http://www.steylemans.be
http://www.steylemans.be
mailto:info@steylemans.be
http://niwzimediagroup.com
http://niwzimediagroup.com


Magasin
Emile Bockstaellaan 412
1020 Bruxelles
Tel: 02/478 78 78

ONLINE
steylemans.be

info@steylemans.be

L'information ci-dessus est uniquement informatif / indicatif et sous réserve de modification

LUN 10h vers 18h30
MAR 10h vers 18h30
MER 10h vers 18h30
JEU 10h vers 18h30

VEN 10h vers 18h30
SAM 10h vers 18h
DIM FERMÉ

Powered by  Niwzi Media Group Page 3 / 3

accompagnement. Trempez-vous !

Batteur à pâte 5KSMPB5W
Ce crochet pétrisseur spécial est un accessoire en option pour votre mixeur/robot culinaire KitchenAid. Avec
cela, vous pouvez facilement décomposer le beurre pour des pâtisseries uniformes et moelleuses sans avoir à
faire fondre le beurre au préalable. Le beurre peut donc fondre au four pour des pâtisseries croustillantes et
aérées. Cet accessoire est également idéal pour réduire en purée ou écraser les fruits et légumes et toutes
sortes d'autres tâches quotidiennes. Que vous prépariez des gâteaux pour la famille ou des pâtés à la viande
et du guacamole pour une soirée entre amis, cet accessoire ingénieux avec ses rayures horizontales vous
aidera. Le crochet pétrisseur utilise l'engrenage planétaire du mélangeur/robot culinaire pour faire de petits
morceaux de beurre froid pour une distribution uniforme. Et c'est beaucoup plus rapide qu'avec un batteur à
main. Ce crochet pétrisseur est en aluminium avec revêtement antiadhésif (mais il existe aussi en inox). Il
s'adapte sur le mixeur/robot culinaire à tête inclinable de 4,3 ou 4,8 L. Vous réalisez de délicieuses pâtes qui
semblent à chaque fois faites à la main.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Couleur Blanc
Matière Email, ALUMINIUM
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