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Grind & Infuse Perfetta (Type 1019)
Solis

Fabricant: Solis
Modele: 98036

€698,00

DESCRIPTION

La Grind & Infuse Perfetta de Solis est une machine a expresso semi-automatique qui a tout ce dont vous avez
besoin pour faire un expresso, un cappuccino ou toute autre café parfait.

Le moulin a café ZERO STATIC™, avec ses 25 parametres de mouture, garantit que vos grains de café sont
parfaitement moulus pour un délicieux café. La fonction de micro-minuterie et de mémoire garantit un dosage
au dixieme de seconde a chaque fois.

La pré-infusion intégrée humidifie le café moulu a basse pression avant I'extraction a haute pression pour un
go(t équilibré.

Le régulateur PID adaptatif intégré permet une stabilisation précise de la température de |'eau, de sorte que
les arémes sont bien libérés. Vous pouvez également régler la température d'infusion, jusqu’a 5 °C en plus ou
en moins. De cette facon, vous pouvez profiter d’un expresso parfait chaque jour.

La buse vapeur professionelle a 360° permet de produire une micro-mousse de qualité barista au go(t doux et
équilibré pour un cappuccino ou latte macchiato parfait.

La machine est dotée avec un réservoir d'eau de 2,6 litres facilement amovible et un filtre a eau BRITA
INTENZA pour améliorer la qualité de I'eau et le golt du café.

Grace au micro-minuteur numérique, vous avez un contréle total sur votre café. L’écran multifonction a 3
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chiffres affiche le temps de mouture et d'infusion ainsi que les messages d’assistance.

Un produit développé avec une passion pour le café pour tirer le meilleur parti de chaque grain de café. L'outil
parfait pour créer du café comme le fait un véritable barista !

CARACTERISTIQUES
Café
Cappuccino m
fonction d'eau
chaude

Latte macchiato
(Auto)

Commande

Température
reglable

Entretien & Nettoyage

Fonction détartrage
Rincage
automatique du
circuit café

Rincage
automatique du
circuit de lait

Lait

Lait moussant via
un tuyau de vapeur

Q

RN

Caractéristiques physiques

Couleur
Matiere

Courant

Puissance

Général

Contenu du
réservoir a eau
Pression

Type d'espresso
Type de café

Réservoir d'eau

Prévu d'un filtre
d'eau

Gris

PLASTIQUE / ACIER
INOXYDABLE, Acier
inoxydable

220 W

2,6 Litres

16 bar
Semi-automatique
Café en grains
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