Steylemans

WL S6960BF Whirlpool

Fabricant: Whirlpool
Modeéle: WL S6960 BF

€678,00

Wihirgool

DESCRIPTION

ACCES INSTANTANE AVEC CURSEURS

Une nouvelle interface utilisateur avec des curseurs individuels par zone de cuisson. Chaque curseur est
affecté a sa position correspondante sur la surface de la table de cuisson pour le rendre aussi facile a utiliser
que possible.

TECHNOLOGIE A INDUCTION

Cuisinez plus rapidement et de maniére plus économe en énergie.
L'induction chauffe la casserole, pas la plaque de cuisson, de sorte que moins de 10 % de I'énergie est perdue
dans I'environnement.

FLEXICOOK

La flexibilité apporte la performance.
Flexicook propose une zone de cuisson flexible, adaptée aux casseroles et poéles de toutes tailles.

GESTION DE L'ENERGIE

LUN 10h vers 18h30 VEN 10h vers 18h30
MAR 10h vers 18h30 SAM 10h vers 18h
MER 10h vers 18h30 DIM FERME
JEU 10h vers 18h30
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Trés économe en énergie.
La fonction Power Management vous permet de régler la puissance maximale de la table de cuisson pour
prévenir les risques de surcharge dans votre maison.

BOOSTER
Cuisinez en un rien de temps avec la fonction booster.
BOOSTER 3KW

Savourez les plats les plus savoureux.
Cette table de cuisson Whirlpool dispose d'un booster de 3Kw pour un chauffage encore plus rapide de vos
plats.

CUISSON FLEXIBLE

Parameétres automatiques.
Sélectionnez la fonction de cuisson sur I'écran tactile et la table de cuisson ajustera automatiquement la
puissance.

FONDRE

Cuisson basse température parfaite.
La fonction fondant vous permet de cuire a trés basse température, idéal pour faire fondre du chocolat, du
beurre ou pour préparer des sauces légeres et délicates.

GARDER AU CHAUD

Toujours un repas chaud.
La fonction maintien au chaud maintient votre plat au chaud pendant la préparation du reste du repas.

Mijoter

Mijoter parfaitement.
Avec la fonction de mijotage, vous pouvez préparer les recettes de cuisson lente parfaites, les ingrédients
restent merveilleusement juteux et tendres.

COMMANDES AVANT

Contro6le complet pendant la cuisson. Acces facile aux commandes intuitives et idéalement placées sur le

L'information ci-dessus est uniquement informatif / indicatif et sous réserve de modification
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panneau avant, ce qui rend la cuisson encore plus facile.

TECHNOLOGIE A INDUCTION

Cuisinez plus rapidement et de maniére plus économe en énergie.
L'induction chauffe la casserole, pas la plague de cuisson, de sorte que moins de 10 % de I'énergie est perdue

dans I'environnement.

CARACTERISTIQUES

Caractéristiques du cuiseur

Fonction Booster
Nombre de zones 4

Commande

Type de commande Easytouch

Fonctions

Minuterie
Sécurité

Sécurité enfant

Caractéristiques physiques

Couleur

Hauteur

Hauteur de niche
(minimum)
Largeur

Largeur de niche
(minimum)

Poids

Profondeur
Profondeur de niche
( minimum )
Puissance de
raccordement

Confort

Indicateur chaleur
résiduelle

Général

Table de cuisson

ONLINE
steylemans.be
info@steylemans.be

Noir
3cm
3cm

59 cm
56,2 cm

9400 g
51 cm

48 cm

7200 W

Induction
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