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ECSK9 P845 BM Bauknecht

Fabricant: Bauknecht
Modele: ECSK9 P845 BM

€1.649,99

DESCRIPTION

Technologie électrique de pointe rendant possible des économies d'énergie sur la cuisson de vos mets.
Capacité de 29 litres.

Excellents résultats de cuisson grace a la technologie deForcedAir +. Chauffage ultra rapide avec la fonction
Reheat. Décongelez sans effort en appuyant sur un bouton grace a la fonction Defrost. Mode Eco, pour une
cuisson respectueuse de I'environnement et a faible consommation d'énergie.

Total Steam

La technologie Total Steam crée les conditions idéales a I'intérieur du four pour cuisiner en mode 100%
vapeur, en conservant les aliments au bon degré d’humidité et en maintenant une température constante en
dessous de 100°C. Il suffi t de verser de I'eau dans le tiroir avant : la résistance chauffante située a I'arriere
transforme I'eau en vapeur, qui se répartit ensuite uniformément dans I’enceinte du four. Pour des plats juteux
et savoureux.

Les différents niveaux de vapeur de I'option Active Steam (High/Mid/Low) sont également disponibles ici.

Sonde Thermique

L'information ci-dessus est uniquement informatif / indicatif et sous réserve de modification
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Température interne parfaite.
Tous vos rotis cuits a la perfection ! Il suffit d'indiquer la température interne souhaitée sur la sonde a coeur et
d’observer la valeur affichée a I'écran. Super pratique : le mode de lecture de la température interne est

automatiquement activé des que la sonde a coeur est connectée.

CARACTERISTIQUES

Caractéristiques du four

Convection sole et
volte

Fonction de grill
Fonction
décongélation

Commande

Controle a distance
Utilisation

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four
Programma
détartrage

X|

Touches de
sensitives

Hydrolyse

Steylemans

Caractéristiques physiques

Couleur

Hauteur

Hauteur de niche
(minimum)
Largeur

Largeur de niche
(minimum)
Matiere

Porte amovible
Profondeur
Profondeur de niche
( minimum )

Consommation d'énergie

Classe énergétique
Consommation
électrique par
cyclys
(conventionnel )

équipement

Sonde de
température
centrale

ONLINE
steylemans.be
info@steylemans.be

Noir
45,5 cm
45 cm

59 cm
56 cm

Acier inoxydable

53,8 cm
55 cm

A
0,60 kWh
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Général
Capacité du four 29 Litres
Four compact 45 cm
Type de cuisson Multifonction Air

pulsé, Vapeur
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