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H 7840 BP Miele

Fabricant: Miele
Modele: 11110720

€4.129,00

DESCRIPTION

Four compact dans un design facile a combiner avec thermosonde et BrillantLight.

- Grand écran tactile, capteur de proximité - M Touch S+MotionReact
- Surveiller les plats a tout moment et de n'importe ou - FoodView

- Nettoyage facile - pyrolyse et PyroFit

- Des pates moelleuses et des crodtes dorées - fonction HydraCook

- Les aliments trop cuits appartiennent au passé - KeepTasty

Résultats optimaux avec un apport d'humidité

Obtenez facilement les meilleurs résultats : différents modes de cuisson permettent d'apporter de I'humidité
pendant la cuisson. La viande est tendre et juteuse a l'intérieur et acquiert une délicieuse crolte a I'extérieur,
le pain et les viennoiseries sont aérés et parfaitement dorés. Pour encore plus de confort, vous pouvez
programmer les diffusions de vapeur. La fonction HydraCook est également utilisée dans plusieurs
programmes automatiques.

Une cuisson précise sans surveillance
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La cuisson selon la température a coeur donne les meilleurs résultats : avec la thermosonde sans fil brevetée
de Miele, vous rotissez viandes, poissons et volailles a la perfection. Tout cela confortablement et sans
surveillance, car l'affichage du temps restant vous indique quand la cuisson sera terminée. Sans fil, la
thermosonde est particulierement facile a manipuler et toujours a portée de main dans la porte du four.

Nettoyage sans effort

Facilitez-vous le quotidien : grace a I'auto-nettoyage par pyrolyse, les résidus d'aliments sont réduits en
cendres et se détachent des surfaces sans y laisser de trace - le nettoyage est considérablement plus facile.
Les produits agressifs et les heures passées a frotter font partie du passé. Particulierement pratique : certains
accessoires peuvent rester dans I'enceinte de cuisson pendant la pyrolyse, en fonction du modele.

Utilisation optimale de I'enceinte de cuisson

Un espace généreux : le volume de I'enceinte de cuisson est concu pour pouvoir accueillir plusieurs choses en
méme temps. Les distances entre les trois niveaux d'insertion permettent d'enfourner les plaques, grilles et
plats avec flexibilité et d'optimiser I'espace.

Moins d'odeurs de cuisine

Protégez vos meubles, vos murs et vos rideaux : le catalyseur AirClean réduit considérablement les dépots de
graisse et les odeurs de cuisson - pour une atmosphere agréable chez vous.

Réagit a votre approche

Vous pouvez commander votre four sans appuyer sur un bouton ni méme toucher votre appareil.
Approchez-vous, et I'enceinte de cuisson ou I'affichage s’allume. Des signaux sonores indiquant la fin d'un
processus de cuisson peuvent également retentir a votre approche. C'est tres pratique. Si un appareil situé
derriere une facade de meuble fermée est en fonctionnement, MotionReact émet un signal acoustique et éteint
I'appareil si nécessaire.

CARACTERISTIQUES

Caractéristiques du four Caractéristiques physiques
Convection sole Hauteur 45,6 cm
Convection sole et Hauteur de niche 45 - 45,2 cm
volte (minimum)
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Convection volte
Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction
décongélation
Programme garder
le programme au
chaud

Commande

Contréle a distance

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four
Programma
détartrage

Général

Capacité du four
Four compact
Type de cuisson

Steylemans

Largeur

Largeur de niche

(minimum)
Profondeur

Profondeur de niche
( minimum )

Puissance de
raccordement

Consommation d'énergie

Classe énergétique
Consommation
électrique par air
chaud
Consommation
électrique par
cyclys
(conventionnel )

équipement

Pyrolyse Sonde de
m température
centrale

Sécurité

49 Litres Sécurité enfant

45 cm

Multifonction Air

pulsé
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59 cm
56 - 56,8 cm

56,9 cm
55 cm

3200 W

A+
0,61 kWh

0,90 kWh
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