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IFW 4844 H BL Indesit
Fabricant: Indesit
Modèle: IFW 4844 H BL

€489,99

DÉSCRIPTION

Turn&Cook

Désormais, vos recettes quotidiennes se préparent d'un simple geste. Grâce à la fonction Turn&Cook il est
maintenant possible de préparer facilement la plupart des recettes. Une fonction entièrement automatique
spécifiquement conçue pour garantir en 1 heure à 180°C la réussite de vos recettes quotidiennes.

Cuisson sur plusieurs niveaux

La cuisson sur plusieurs niveaux vous permet de cuisiner sur plusieurs niveaux sans mélange d'odeur.

Click&Clean

Pour un nettoyage de la vitre intérieure simple et rapide Click : déverrouillez la vitre - Clean : retirez facilement
la vitre pour la nettoyer.

XL Cooking

Un maximum d’espace grâce à la cavité XL, pour cuisiner de grosses pièces et multiplier les quantités.
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Statique

Le programme Static permet à la chaleur d'être répartie de façon homogène dans la cavité de votre four. Vous
pouvez ainsi préparer de savoureux plats.

Maintien au chaud

Régalez-vous de pain, brioche et poulet à la broche délicatement parfumés, comme s'ils étaient fraîchement
cuits au four, grâce au programme de réchauffage.

Grill

Permet de faire griller de la viande, du poisson ou des toasts tout en économisant du temps et de l'énergie.

Fonction pizza

Cette fonction permet d'obtenir des pizzas bien cuites et croustillantes grâce à une répartition optimale de la
chaleur.

Gratin

Programme de cuisson aussi vive que le gril ayant recours à un système de ventilation particulièrement
efficace pour une cuisson uniforme de tous les aliments.

Eco chaleur pulsée

Ce programme a recours à un système de ventilation délicate et discontinue ayant soin de ne pas déshydrater
les aliments et de cuire les viandes et les rôtis de viande farcis sur un seul niveau.

Freasy Cook

Solution idéale pour cuire des aliments surgelés sans avoir à les décongeler au préalable.

Grill basculant

Le gril peut être facilement décroché et incliné en quelques mouvements. Grâce à cette fonction, vous pouvez
facilement atteindre et nettoyer la surface supérieure du gril à l'aide d'un chiffon.

Capacité XXL

Un maximum d’espace grâce à la cavité de 71 litres, offrant une surface de cuisson plus large, pour cuisiner de
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grosses pièces et multiplier les quantités.

Éclairage intérieur

L'éclairage de la cavité est optimisé par la position de l'ampoule située sur le devant du four, contre la voûte.

Grill surface entière

Une fonction spéciale gril exclusive permettant d'obtenir des plats dorées et gratinées à souhait.

Steam&Clean

Le cycle agit en seulement 35 minutes à une température de 90° pour éliminer toutes traces de saleté, en
utilisant seulement de la vapeur d'eau.

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques du four

Convection sole
Convection sole et
voûte
Convection voûte
Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction pizza
Programme garder
le programme au
chaud

Caractéristiques physiques

Hauteur 59 cm
Hauteur de niche
(minimum)

58,3 cm

Largeur 59 cm
Largeur de niche
(minimum)

56 - 56,8 cm

Profondeur 55,1 cm
Profondeur de niche
( minimum )

56 cm

Commande

Contrôle à distance
Programmes
automatiques

0

Consommation d'énergie

Classe énergétique A+
Consommation
électrique par air
chaud

0,69 kWh

Consommation 0,99 kWh
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électrique par
cyclys
(conventionnel )

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four Hydrolyse
Programma
détartrage

équipement

Sonde de
température
centrale

Général

Capacité du four 71 Litres
Four compact 60 cm
Type de cuisson Multifonction Air

pulsé

Sécurité

Sécurité enfant
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