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Essence 5 pièces 66220-002-0
Zwilling
Fabricant: Zwilling
Modèle: 66220-002-0

€299,00

DÉSCRIPTION

L'ensemble de batterie de cuisine de 5 pièces de la série ZWILLING Essence est l'équipement idéal pour toutes
les personnes qui attachent une importance primordiale à la fonctionnalité des casseroles mais qui apprécient
également un look magnifique. Il a été conçu par Stefan Schöning et se caractérise par un design
particulièrement beau. Cuisiner est deux fois plus amusant avec cet ensemble.

Les cinq pots de l'ensemble ont un sol SIGMA Classic +. Il se compose d’une couche d’acier inoxydable 18/10,
insipide, hygiénique et facile à nettoyer. En dessous se trouve un noyau en aluminium de 4 mm d'épaisseur,
qui stocke la chaleur pendant longtemps et la distribue uniformément sur tout le sol jusqu'au bord du fond du
pot. La couche inférieure est en acier inoxydable 18/0, magnétique. Vous pouvez donc utiliser les casseroles
sur une plaque à induction.

Les poignées de cet ensemble de batterie de cuisine sont en acier inoxydable coulé, ce qui est
particulièrement agréable à manipuler. Les couvercles en verre, à travers lesquels vous avez toujours votre
nourriture en vue, sont également pratiques avec cet ensemble. Ils sont étroitement scellés, vous permettant
ainsi d'économiser de l'énergie et permettant également une cuisson à faible teneur en eau. Avec cet
ensemble de batterie de cuisine ZWILLING de haute qualité en même temps que magnifique, vous cuisinez de
nombreux types d'aliments, des collations aux menus complets.
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Fond sandwich SIGMA Classic +, adapté à toutes les sources de chaleur, y compris à induction●

Très bon stockage et distribution de la chaleur●

Noble poignée en fonte d'acier inoxydable pour une manipulation particulièrement agréable●

Couvercle en verre à fermeture étanche pour une cuisson visuelle sans eau et à économie d'énergie●

Balance de remplissage intégrée●

Contenu de la livraison : 1 casserole, 3,0 l, 1 casserole, 2,0 l, 1 casserole, 3,5 l, 1 casserole, 6,0 l, 1 casserole
sans couvercle, 1,5 l

CARACTÉRISTIQUES

Caractéristiques physiques

Avec couvercle
Couleur Gris
Matière Acier inoxydable
Matière couvercle Verre
Matière manche Acier inoxydable
Piognées 'cool
touch'

Confort

À revêtement
anti-adhésive

Général

Contenu casserole 1 3 Litres
Contenu casserole 2 2 Litres
Contenu casserole 3 3,5 Litres
Contenu casserole 4 6 Litres
Contenu casserole 5 1,5 Litres
Convient aux
sources de chaleur

Induction, Feu de
gaz, Cuisinière
électrique,
Vitro-céramique

Nombre de pièces 5 Pièces
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