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C92IPX9 Smeg
Fabricant: Smeg
Modèle: C92IPX9

€3.498,00

DÉSCRIPTION

Cuisson eco

Cette fonction combine l'utilisation de différents éléments et est particulièrement indiquée pour les grillades de
petite dimensions tout en apportant la plus basse consommation d'énergie pendant la cuisson.

Cuisson traditionnelle

La chaleur provenant simultanément du haut et du bas permet de cuire n’importe quel type d’aliment. La
cuisson traditionnelle, appelée aussi statique ou convectionnelle, est indiquée pour cuire un seul plat à la fois.
Idéale pour rôtis de tout type, pain, tarte; elle est aussi particulièrement indiquée pour les viandes grasses
comme l’oie ou le canard.

Resistance voûte

La chaleur provenant simultanément du haut et du bas permet de cuire n’importe quel type d’aliment. La
cuisson traditionnelle, appelée aussi statique ou convectionnelle, est indiquée pour cuire un seul plat à la fois.
Idéale pour rôtis de tout type, pain, tarte; elle est aussi particulièrement indiquée pour les viandes grasses
comme l’oie ou le canard.
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Cuisson turboventilée

Cuisson ventilée + cuisson traditionnelle pour cuisiner très rapidement des aliments différents sur plusieurs
niveaux sans aucun mélange d’odeurs et de goûts. Idéale pour aliments d’un grand volume qui demandent
une cuisson forte.

Gril fort ventile

L’air produit par la turbine adoucit la chaleur engendrée par le gril pour des grillades optimales même pour des
viandes de grosse épaisseur.

CARACTÉRISTIQUES

Accessoires

Tiroir de rangement
Tournebroche

Caractéristiques du cuiseur

Foyer grill
Nombre de zones 5
Support pour wok
Teppan Yaki

Caractéristiques du four

Carburant four 1 Electrique
Carburant four 2 Electrique
nombre de fours 2

Caractéristiques physiques

Couleur Gris
Hauteur 90 cm
Largeur 90 cm
Matière Acier inoxydable
Profondeur 60 cm
Puissance de
raccordement

15400 W

Consommation d'énergie

Classe énergétique
four 1

A

Classe énergétique
four 2

A

Consommation
électrique par air

0,80 kWh

Général

Capacité du four 70 Litres
Contenu du
deuxième espace
du four

36 Litres

Table de cuisson Induction
Type de cuisinière Electrique
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chaud
Consommation
électrique par
cyclys
(conventionnel )

1,09 kWh

Elektrisch verbruik
per cyclus
(conventioneel) -
oven 2

0,74 kWh

Type de cuisson Multifonction air
brassé
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