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NutriSoup soupmaker NS148 DeJelin
Fabricant: DeJelin
Modèle: DNS148

€139,99
€99,00

DÉSCRIPTION

Soup Maker avec 8 programmes full inox 1,5L

Le NutriSoup NS148 est conçu pour les amateurs de la soupe. Bouillons, soupe veloutée ou soupe moulinée,
choisissez votre programme préféré obtenez la texture souhaitée. Bien plus que des soupes! Réalisez
facilement des porridge, des laits végétaux froids, des smoohies, des compotes, etc. Et incroyable, il se nettoie
tout seul avec son programme de nettoyage automatique !

Le NustriSoup NS148 un outil polyvalent

 

Le Nustrisoup NS148 vous permets de réaliser des soupes en tout genre. Un bouillon revigorant, une soupe
moulinée comme chez votre grand-mère, ou un velouté ultra lisse et crémeux. C'est à vous de choisir!. Coupez
vos ingrédient, remplissez le NustriSoup d'eau et laissez le faire le NutriSoup.

 

Le NutriSoup NS148 un controle optimal de la cuisson
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Le NutriSoup s'occupe de la cuisson et du mixage à votre place. Il alterne temps de chauffe et mixage pour
accélérer la cuisson de vos aliments et diminuer le temps de chauffe. Une cuisson express de 20 à 40 minutes
selon le programme afin de ne pas surchauffer vos aliment trop longtemps et de préserver un maximum de
vitamines. Fini les soupes trop cuite sans vitamines. Une fois les légumes cuits cette machine à soupe s'arrête
automatiquement.

Le NutriSoup NS148 la sécurité avant tout

Le NustriSoup NS 148 possède un bouchon vapeur afin d'évacuer la vapeur par le haut. Cela permet d'éviter
un ruissèlement de la vapeur sur les cotés de la machine à soupe et d'écarter tout risque de contact avec votre
surface de travail.

En cas de surchauffe des aliments, Un signale sonore s'enclenche et le programme s'arrête automatiquement

Aucun risque de débordement et de fuite. Grâce à son détecteur intégrer au couvercle, le NutriSoup NS148
détecte le moindre risque de débordement et s'arrête automatiquement. Un signale sonore et lumineux
s'enclenche. Et il vous suffit de verser le trop plein d'eau avant de redémarrer le programme

Sa poignée innovante offre une ouverture facile sans risque d'éclaboussure. Et une sécurité supplémentaire
lors du déplacement de la machine

CARACTÉRISTIQUES
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